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(4 personas)

4 carabineros
200 g chipiron
2000r arroz bomba
100gr tomate triturado

1L caldo de pescado

1dl aceite de oliva extra virgen

Una pizca de Colorante
Una pizca de Pimenton dulce
Una pizca de sal

1 ‘Se sofrie el chipirén y
los carabineros, cuando
estdn doraditos se sacan
los carabineros v se de-
jan en un plo.’to.

9 Se ariade el tomate tri-
turado y se rehogo. 2
min, se afiade el pimen-
tén dulce y a continua-
cidn el arroz.

3 Se rehoga y se afade
el caldo de pescado y se
ponen los carabineros
previamente sofritos y
se deja hervir 20 min.
hasta que se consume
el caldo.

4 Importante : Que el fue-
o sea regular en todas
as partes de la paella.
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El Puig de Santa Maria se sita a 14 km de la ciudad de Valencia y cuenta con 4 kiléme-
ﬁ tros de playa; ofrece una perfecta fusion entre su rica gastronomia mediterranea y un
i gran patrimonio cultural.

El Monasterio de Santa Marfa de El Puig, (Monumento Histérico-Artistico Nacional) fue
erigido por orden de Jaume | en 1237. Entre el patrimonio resaltamos: El Museo de la
Imprenta y las Artes Gréficas, con una reproduccion exacta de la prensa de Gutenberg.
La Cartuja de Ara Christi (Bien de Interés Cultural), la Torre de Guaita, la montana de La
Pata con restos del castillo y los Refugios y Trincheras de la Guerra Civil.

El Puig de Santa Maria destaca por su apuesta por la Gastronomia Mediterranea Salu-
dable, con propuestas innovadoras y productos de temporada, que se pueden degus-
tar en los diferentes restaurantes de la poblacion. Las Jornadas Gastrondmicas que se
La Arroceria Noray se caracteriza por sus excelentes plojos y servi- organizan anualmente en el mes de abril y la Ruta de la Tapa, en el mes de junio, son
las mejores épocas para conocer de cerca la rica, variada e innovadora gastronomia

cios. Dispone de una amplia variedad en arroces, carnes y pesca- -l
mediterranea local.

dos, tipicos de la mejor cocina mediterrdnea. Sin olvidarnos de los QM
deliciosos postres caseros. Todo ello amenizado con unas maravillo- :
sas vistas il . g Tourist Info El Puig elpuig@touristinfo.net éﬂ?g'ﬁé“ggm, d,\:;”a
' www.elpuigturistico.es i
961 959 029 iy m www.elpuig.es




